Arandell

(Nowy Jork 84.0101.03 x Nowy Jork 88.0514.01),
Synonim: Nowy Jork 95.0301.01
Arandell to odmiana czerwonych winogron odporna na choroby.

Ogodlna charakterystyka odmiany

Arandell to odmiana srednio wczesna, charakteryzujgca sie wysokim stopniem
naturalnej odpornosci na choroby. Stuzy do produkcji ciemnoczerwonego wina o
smaku czerwonych owocow.

Pochodzenie

Odmiana Arandell zostata wyhodowana w trakcie eksperymentu rolniczego w
Genewie przez hodowcow z Uniwersytetu Cornell w stanie Nowy Jork. Odmiane
uzyskano poprzez krzyzowanie miedzygatunkowe. Krzyzowanie przeprowadzono w
1995 roku. W jego wyniku wyselekcjonowano i posadzono 23 rosliny odporne na
choroby. Do dalszych prob hodowlanych i uprawy wybrano jedng odmiane o nazwie
NY95.0301.01. Kolejne testy kontynuowano do 2001 roku.

Opis odmiany

Ogolny wzrost i wydajnos¢: Winorosle maija silny system korzeniowy i wyrazny,
wyprostowany pokréj. Odmiana charakteryzuje sie srednim wigorem i wydajnoscia.
Pekanie pakéw w podobnym czasie jak u odmian Traminette i Concord . Nie
zaobserwowano probleméw z szkodnikami ani chorobami wsréd winorosli
uprawianych w Genewie. Odmiana preferuje srednie ciecie. W latach 2005-2011
Srednie plony wynosity okotfo 2,3 tony/ha.

W przypadku braku chrzaszczy japonskich i braku zerowania ptakow, plony mogg osiagna¢
3,5 do 5 ton/ha.

W innym obszarze w poblizu Genewy, gdzie choroby winorosli sg pod kontrolg, badano
wplyw szczepienia w trakcie rozwoju i odmiane Arandell sklasyfikowano jako: srednie plony
na tych plantacjach przez trzy lata (od 3 do 5 lisci) osiggnety 6 ton/ha. Po szczepieniu plony
spadty do 4 ton/ha dla konkretnych winorosli posadzonych w odlegtosci 9 x 7 stop.
Najwyzszy plon odmiany wynosi 8 ton z akra.

W przypadku szczepionych winorosli zaleca sie przerzedzanie gron w maju, aby zapobiec
spadkowi plonéw. Srednia waga gron wynosi od 70 do 120 graméw. Jagody sa $redniej
wielkosci, wazg okoto 1,1 g. Zaleca sie przywigzanie winorosli do kratownicy na wysokosci
3,3 stop od ziemi.

Krzew charakteryzuje sie niskim wzrostem, szczegdlnie po okresie suszy. Jednak winoros$le
na plantacji dojrzewaty nieco lepiej niz te na stanowisku doswiadczalnym.

Odpornos¢ na mrozy

Odmiana Arandell jest umiarkowanie odporna na zimowe mrozy. Podczas testow w
Srodku zimy, pierwotne uszkodzenia pgkéw obserwowano w temperaturze -25°C.
Maksymalne uszkodzenia obserwowano w temperaturze od -26°C do -27°C.



Odpornos¢ na choroby

Obiektywne bytoby poréwnanie jakosci wina produkowanego z odmiany Arandell z jej
odpornoscig na choroby. Podczas rozwoju wszystkie winorosle tej hybrydy byty
odporne na choroby i nie wymagaty regularnego opryskiwania. W rezultacie zabiegi
staty sie zbedne. Podczas testow zaobserwowano reakcje na choroby takie jak
maczniak prawdziwy, maczniak rzekomy i szara plesn. Arandell wykazat dobrg
odpornos¢ na wszystkie trzy choroby. Widoczne objawy byty rzadko obserwowane
pod wptywem tych powaznych chorob. Jednakze grzyby wykryto na lisciach p6zno w
sezonie. W jednym sezonie zaobserwowano przedwczesne opadanie lisci.

Gdy winogrona uprawiano pod kontrolg na porazonych obszarach, zaobserwowano
opoOznione pojawienie sie objawdw choroby. Botrytis nigdy nie uszkodzit wiecej niz
2% zebranych owocow. Czarna zgnilizna i phomopsis byly obserwowane przez kilka
lat, a Arandell jest uwazany za umiarkowanie odporny.

Technologia rolnicza

Arandell charakteryzuje sie wyprostowanym pokrojem, dzieki czemu nadaje sie do
uprawy komercyjnej. W uprawie prywatnej winorosle sg znacznie bardziej
produktywne. Aby zwiekszy¢ plony, mozna szczepic¢ winorosle, ale spowoduje to
zmniejszenie grona.

Wina i aromaty

Testowane wina Arandell charakteryzujg sie bogatg barwg i umiarkowang
zawartoscig tanin. Wyczuwalne sg w nich nuty czarnych jagdd (boréwek i czarnych
wisni), tytoniu oraz nuty czarnego pieprzu lub cedru w finiszu.

Skiad chemiczny

Srednie stezenie azotu przyswajalnego przez drozdze wynosi 189 mg/l. Moze sie
ono jednak rézni¢ w zaleznosci od roku i lokalizacji, wahajac sie od 112 do 269 mg/l.
Aby zréwnowazy¢ smak, zaleca sie fermentacje jabtkowo-mlekowa. Nalezy jednak
monitorowac koncowy poziom mikroorganizmow i bezpieczenstwo win. Stabilizacje
odwrotng mozna uzyskac¢ poprzez dodanie kwasu winowego. Pozwoli to uzyskac
produkt bardziej przyjazny dla srodowiska, ale pozostawi gorzki posmak. Testy
drozdzowe wykazaty niewielkg preferencje dla win produkowanych z uzyciem
drozdzy GRE. Zwiekszajg one zawartosc¢ tanin i sg bardziej skuteczne bezposrednio
po ttoczeniu na zimno.

Arandell mozna réwniez ttoczy¢ na gorgco, aby uzyska¢ miekkie, owocowe,
czerwone soKi.

https://journals.ashs.org/view/journals/hortsci/49/4/article-
p503.xml
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